Liebe Enzianhof-Giste!

Wir freuen uns, Sie in unserem Haus als Gast Eegmﬂen zu cﬁ;lrfen

Unser Motto ﬁlr 2011 lautet:

,Frleben Sie die steirische gescﬁmacﬁssymyﬁonie!“

‘Kilcﬁencﬁef josef Lechleitner und sein Team leisten dazu ihren Beitrag, indem sie
Sie mit einer feinen steirischen und mediterranen Kiiche verwohnen. @aﬁ’lr
verwenden wir vorwiegencf regionafe @Lafitdtsprod’uﬁte, wie ,,Styriaﬁeef“ - das mit
Heu und Milch in der Mutterﬁuﬁﬁa[tung auﬁgezogene 10 Monate alte Rind,
Freilandeier, feine Krauter aus dem eigenen ‘Kro’iutergarten, fm’scﬁes Gemiise und
Obst, kostbarstes Natur-Krdutersalz sowie Produkte von JLand und Wirt“, die beste

Qualitdt garantieren. Nehmen Sie sich Zeit zum (jem’eﬂenm

Z’erst an guat’'n Schluck

Schilchersekt Wg. Strohmeier 3,20
Sekt mit ﬁausgemacﬁtem Holunderbliiten- oder joﬁannisﬁeersafr 3,20
Campam’ Soda oder Omnge 3,20
Scheurebe Wg. Scheucher 3,00
Muskateller Wg. jaunegg 3,20
Enzianﬁof Vitamin-Cocktail (a[ﬁoﬁogfrei) 3,20
Salate

Fein gemiscﬁter Haussalat 3,50
gemiscﬁte Sa(at}o[atte mit lauwarmer geﬁmtener Hendlbrust 7,00
Blattsalatteller mit Backhendlstiickchen 7,00

Df’essz’nﬂ nach Wahl: Kernol-Balsamico, Kriuter-Olivendl, Krduter—jogﬁurt

Fiir unsere kleinen Gdste

Kinder-Wiener mit Friichten und Pommes frites 4,40

Sjaagﬁetti CBo[ognese oder gemusenucfe(n mit ﬂ-[uﬁnerﬁruststreﬁn 4,00



Enzianhof-Genieflermenii - Entdecken Sie neue Geschmackserlebnisse

Schilchersekt oder Glas Muskateller
Steirische Vorspeisenvariaton mit steirisch- marinierten 9,00
Styria-ﬁeefscﬁinﬁen, geffuge(’feﬁewaﬁait mit Preiselbeeren ,

Hirschschinken mit getruﬁ%ftem Krauterol Haussulzer( und Rucola

ijaaccio vom Styria-ﬁeef mit Cl(urﬁisﬁemﬁrdutegoesto und Rucola 9,00

Wezﬂﬁurgund’er, Wg. ffsnegg

j]ungzwieﬁe[-’.Krduterscﬁaumsu}a}ae oder Rind}suy}oe mit Frittaten 3,50

Almochsenriickenscheiben auf Zwe;’geﬁ“sauce 18,00
mit getruﬁ(eﬁ“em Ercfa'jafegauree und ‘Balsamico-Gemiise

oder

Marktfrisches Saiblings- oder Forellenfilet 16,00

mit Limettenbutter und Gemiisenudeln

Rotes Privat-Lois-Cuveé, Wg. Zuger oder Sauw’gnon blanc

Enzianhofdessertvariation mit Schokomousse, Kiirbiskernparfait,

Topfen-Joghurtnocker(n und hausgemachtes Himbeereis 8,00
oder
Uberbackenes Beerenragout mit Vanilleeis 7,00

Roter Traminer, Wg. Scheucher

‘Menti 4-3011131’3 30,00 mit den Weinen €40,00

Gerne bereiten wir 1hnen die Gerichte auch einzeln zu!

Rincfssujojae mit Frittaten oder Leberknidel 3,50
‘Kilrﬁiscremesuja]ae mit ‘Kilrﬁisﬁernstanger[ 3,50

‘Knoﬁfaucﬁmﬁmsujo]ae mit Weiﬁﬁrotwﬁrfe[ 3,50



Feine steirisch-traditionelle und mediterrane Gerichte

GeniefSen Sie das Beste vom Styria-iBeef von der Koralm, mit Wiesenkrdutern und
Milch geﬁlttert, direkt und stressfrei vom Bauemﬁof.

Créme-Eierschwammerl mit Serviettenschnitten 9,00

Nudelvariation mit Kriutertascherl, Syagﬁem’ iBofognese 9,00
und Schinken-Kdserahmnudeln

Din Eel}m[atscﬁin ken mit fm’scﬁem Gemiise geﬁl[[t auf Krdautersauce 7,00

Fischvariation-Filet-Garnelen und Calamari mit 16,00
Gartengemiise und Rdstercfajafefn

gegri[[te Scampi mit Krdiuter-Olivendl und Zucchini-Tomatenreis 16,00

Klassisches Pfeffersteak 19,00
mit Ercfa']afe((aiﬁcﬁen und Gartengemiise

Steirischer Zwiebelrostbraten 13,00
mit Sjaecﬁﬁoﬁnen und ﬂ%mtercfajafe[

Schilcher-Kriuterrahm-Schnitzer( 13,00
mit Serviettenschnitten und Gartengemiise

Tafelspitz vom Styria-Beef mit feinem 12,00
Wurze@emuse, Rdsterd’a'}afe[n und ﬂyﬁ[ﬁren

Bauernkotelette vom Freilandschwein mit Kﬁmmeﬂﬂ(noﬁfaucﬁscfrer[ 10,00
mit Schilcherweinkraut und Serviettenschnitten

Wienerschnitzel vom Schwein in der Pfanne gebacken mit 10,00
Preiselbeeren und Tetersilérafa;pﬂfn (vom Styria-iBeef EUR 2,- %uﬁareis)
Schweinsfilet mit feiner Pfeffersofe, 13,00

Gartengemiise und Ofenercfa'jafe[n
Backhender( Enusprig steirisch mit Blattsalatteller 9,00

(Wartezeit 25 min)

Topfen-j]ogﬂurt-ﬂ\focﬁer[aufTrucﬁtsauce 7,00
Marmoriertes Schokoladenmousse mit Friichten der Saison 7,00

Feine ‘deeja[atte mit Weintrauben 6,00



